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LABNELI KABAKLI KIS

Rita Ossana Bezircioglu

2 yumurta

2 kabak

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardagi sit

1 paket Pinar Labne
dereotu

taze nane

tuz

kirmizi biber

1 paket kabartma tozu
aldigi kadar un

Kabaklari rendele ve slizgece koy, suyu siizilsin. Genis bir kaba yumurtayi Kir ¢irp icine yagi sutl kat karistir.
Sizilen kabaklari ve ince ince kiyillan dereotunu naneyi de ilave et. Pinar Labne peyniri de kat tuzunu biberi -

kabartma tozunu da koy ve unu ilave ederek hepsini bir karigtir hamur haline getir. Kek hamurundan daha kati
bir kivami olmalidir. Borcami yagla ve i¢ine hamuru dék. 180 derecede isitilmis firinda pigir. Sicak sicak servis

yap.
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