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LABNELI KABAK CORBASI

1 paket Sutas Labne

1 yemek kasigi dolusu Sitas Tereyad!

1 adet sogan

1 adet patates

2 adet kabak

10 bardak sicak su, tavuk suyu veya et suyu
1 cay kasigi dijon hardal

3-4 dal taze nane

Tuz

Sogani piyazlik dograyin. Patatesi ince ince kesin. Kabagi halka halka dograyin. Dogradiginiz sebzeleri
tencereye alip Uzerlerine Sutas Tereyadi ekleyin. Cok kisik ateste sebzeleri 10 dakika kadar soteleyin. Daha
sonra Uzerlerine 1,5 litre, yaklasik 10 bardak sicak su, tavuk suyu veya et suyu ilave edip 10-15 dakika
kaynatin. Bu sirada tuzunu, naneleri ve hardali ilave edip ocagin altini kapatin. TUm malzemeler ezilene kadar
corbayi el mikserinden gegirin. Siitag Labne[?lyi gukur bir kaseye alip ¢irpin. Cirptiginiz Siitag Labne[?lyi corbaya
ilave edip Sutas Labne eriyene kadar karistirin. Labneli Kabak Corbaniz servise hazirdir.

Not: Sutas Labne yerine 1 su bardagi Sttas Krema kullanabilirsiniz. Krema kullanacaksaniz, ¢orbaniza ilave
etmeden 6nce kremayi ayrica isitmalisiniz.
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