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LABNELI ISPANAKLI RULO

Didem Perincek

1 Kilo iIspanak

5 Yumurta

4 Yemek kasigi nisasta

1 Yemek kasigi un

1 Kutu PinarLabne peyniri
1 Paket fume dil

Tuz

Karabiber

Ispanagin sadece yesil yapraklari blender da parcalanir.icine yumurta, nisasta,un,tuz,karabiber eklenip
kanstinilir. Firin tepsisine yagl kagit serilip, karisim Gzerine diiz bir sekilde yayilir.175 derecede énceden isitiimig
firnda 15 dakika pigsirilir.Firindan ¢ikardiktan sonra islak bir bez yardimi ile sarilip rulo haline getirilir.
Soguduktan sonra bez Uzerinden, stre¢ kagit Gzerine alinir.Agilan ispanakli rulonun tzerine Pinar Labne
sUrdlGp, fume diller siralanir. Streg yardimi ile tekrar rulo yapilip 1- 2 saat buzdolabinda dinlendirilir.Soguduktan
sonra 1 cm.kalinhginda yuvarlaklar kesilip servis tabagina dizilir.
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