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LABNELI IRMIK TATLISI

2 Su bardag irmik

400 Gr Labne Peyniri

6 Su bardagi Sit

2 Su bardagi Toz Seker

1 Paket Vanilya .

1 Yemek kasigi Sust Igin Ceviz
75 Gr Tel Kadayif

1 Yemek kagigr margarin

2 Yemek kasigi Toz Seker

Orta boy bir tencere igine sit, Labne, irmik, toz seker ve vanilyayi koyun. Orta ateste slrekli karigtirarak
kaynatin. Kaynadiktan sonra 3 dakika pigirin. Tim malzemeleri karigtirarak pigirdiginiz muhallebiyi uygun bir
kaliba koyun. (Onerilen 22 cm kek kalibr)Kolay ¢ikmasi icin kalibin icini islatabilirsiniz. Buzdolabinda 4 saat
sogumaya birakin. Tel kadayifi, margarinde hafif renk alincaya kadar soteleyin. Igine cevizigi ile sekeri ekleyin.
Tel kadayiflar kizarana kadar kisa bir siire daha cevirin ve altini kapatin. Tatlinizi buzdolabindan ¢ikarin ve ters
gevirerek servis tabagdina alin. Kavurdugunuz tel kadayiflar tathnizin Gstline ve kenarlarina koyun. Cevizigi, taze
nane ve kirmizi meyveler ile stsleyerek servis edebilirsiniz.
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