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LABNELI IRMIK HELVASI

2,5 su bardagi irmik
125 g Pinar Tereyagdi
2,5 su bardagi toz seker
200 g badem

Pinar Labne 200 g

1 litre Pinar SGt

Tereyagini tencerede eritin. Kabuklari ¢ikariimis badem ve irmigi ekleyip hafif ateste 20 dakika kavurun. Sit ve
toz sekeri bir tencerede kaynatin. Kavrulan irmigin Gzerine dokup karistirarak tencerenin kapagini kapatin.
10-15 dakika dinlendirin. Pinar Labne’yi helvanin (izerine ekleyip karistirin. Sicak servis edin.
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