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LABNELI INEGOL KOFTE

Ekin Sinem Tanriverdi Kobal

Pinar labne

Pinar inegdl kofte

kekik

1,5 ceyrek CAY bardagi yag

Teflon tava

maydonoz (koftelerinizin Uzerine siJacak kadar)
pul biber (istegdinize bagl)

uzun bir kirdan

ILK PINAR INEGOL KOFTEYI ALIYORUZ. ONUN BUZLARINI ERITIP BIR YERDE BEKLETIYORUZ. 1,5
CEYREK GAY BARDAGI YAGI TEFLON TAVAYA KOYUYORUZ VE OCAGI AGIYORUZ VE
ISITIYORUZ.BEKLETIGIMiZ KOFTELERI ALIP TAVAYA ATIYORUZ VE KIZARTIYORUZ. KIZARTIKTAN
SONRA BiR TABAGA KOFTELERIMIiZi KOYUYORUZ.PINAR LABNEYi ALIP BiR TABAGA GUZELCE
DOKUP HER TARAFINA YAGIYORUZ. KOFTELERI O TABAGIN IGINE ATIYORUZ.VE PINAR LABNELI
OLUCAK BIR SEKILDE YAPIYORUZ.MAYDONOZU KOFTELERIN UZERINE KOYUYORUZ(TEKER
,TEKER).VE PUL BIBERI ISTEDIGIMiZ'DE UZERINE DOKUCEZ. iISTEMEDIGiMiZ'DE DOKMUCZ VE BU
KOFTELERI TABAKLARA KOYUP, SERVIS YAPICAZ.
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