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LABNELI HINDI CORBASI

500 gr. Pinar Hindi Fileto Kusbasgi
250 gr. Pinar Yogurt

500 ml. Pinar Sit

250 gr. Pinar Labne

75 gr. Pinar Tereyagi

30 gr. Pinar Un

1 adet yumurta sarisi

2 adet limon

1-2 adet taze sogan

2-3 dal taze feslegen

2 dis sarimsak

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 corba kasig ¢cérekotu

Tuz

Karabiber

Hindi fileto kugbasgi etleri haglayin. Minik kiipler halinde dogranmig sogan ve sarmisagi tereyaginda sote edin.
Icine dnce un, ardindan hindinin haglama suyunu ilave edip karistirarak kaynamaya birakin. Hagladiginiz hindi
kusbasi filetoyu liger halinde dograyip ¢corbaya ekleyin. Limon suyu, yogurt ve yumurta sarisini girparak bir
miktar su ve ¢orbayla agin. Elde ettiginiz terbiyeyi siizdlrerek ¢orbaya ekleyin.Taze sodani ince ince dograyip
goOrekotu, tuz ve karabiberle lezzetlendirin. Corba kivama geldiginde krema, labne ve fesleden ilavesiyle servise
sunun.

© lezzetler.com tarif no:73273 « adi:Labneli Hindi Corbasi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:05.04.2025 - 04:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/labneli-hindi-corbasi-vt54596
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/labneli-hindi-corbasi-73273.jpg
http://www.tcpdf.org

