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LABNELI HAVUCLU PASTA

Gulten Uysal

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker
3 adet havug

Y2 su bardadi sivi yag
Y2 su bardagi yogurt
1 su bardagi ceviz ici
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 cay kasigi tarcin
Kremasi igin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

200 gram labne

Yumurta ve sekeri mikserle ¢irpalim. Yagini, yogurdunu ve targini ekleyip cirpmaya devam edelim.
Rendeledigimiz havug ve kiydigimiz cevizleri ekleyip tahta kasikla karigtiralim. Un, vanilya ve kabartma tozunu
ekleyelim. Yagladigimiz kalibimiza dékip 180 derece firinda pigirelim. Kremasi igin krem santiyi sitle ¢irpip
labneyi ekleyelim ¢irpalim. Koyu ve kasiktan dékerken siinen bir buzdolabina kaldiraim. Kekimiz firindan
¢ikinca ihnmasini bekleyip Uzerini sekerli su ile hafif islatalim. Kremamizi Ustline yayalim. Buzdolabinda birkag
saat bekletip servis yapalim.
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