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LABNELI HASHASLI KEK

inci Tirkoglu Aydin

3 yumurta

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 su bardagi hashas

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

SERBETI ICIN:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

UZERI IGIN:

1 paket krem santi

1 su bardag st

100 gram pinar labne peyniri
sUslemek icin kivi (istege gore kip kip yada halka halka dogranmig)

Malzemelerin timina bir kapta karistirip elde ettiginiz karisimi 180 derecede 25 dakika pisirin. daha sonra
serbetini hazirlayip, isterseniz kek sicakken isterseniz serbet sicakken (biri sicak biri soguk olacak) pisen kekin
Uzerine her tarafa esit olarak serbetini yedirin. daha sonra soguyan serbetli kekin tzerine krem santiyi hazirlayin
hazirladiginiz krem santiye labne peynirini ekleyin kekin tzerini kapatin ve kivilerle sisleyin.
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