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LABNELI HASHASLI KATMER

Selda Gok

80 gr PINAR labne

4-5 yemek kasidi ¢cekilmis yaglh hashas
5 su bardagi un

2 yemek kasigi yogurt

Yarim cay kasigi karbonat

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasi@i sivi yag
Yogdurmak igin yeteri kadar su
2-3 tane haglanmig patates
50 gr. margarin

yarim ¢ay bardagi hashas

Elenmis unun igine yogurt, tuz, karbonat, sivi yagd ve biraz su eklenerek hamur yogurun.kulak memesi kivamina
gelince 15-20 daika dinlenmeye burakin.patatesleri haglayin.hamuru 6 pargcaya boélin.yufka ekmek agarmig gibi
unlayip agin. Eritilmis margarin , siviyag , ve ezilmis haghasi karistirin.ilk dnce pinar labneyi aciimis hamura
sUriin ve ardindan hashagli karsimi siiriin.kol béregi gibi dolayin ve gl béregi gibi sarip ucunu hamura bastirin
ve unlayarak tekrar merdane ile tabak boyutlarinda agin.. yaglanmis tavada pigirin.. diger kalan 5 adet
hamuruda ayni sekilde yapin ve pisirin.
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