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LABNELI HAMSILI PILAV

Melek Bayandir
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labne peyniri

Hamsileri kilgiklarindan ayiralim misir unuyla karigtirip tavayi yaglhyip hamsileri dizelim i¢ harci igin salgay!
kavurup iki bardak pirinci katip kavuralim naneyi biberleri tuzu kavuralim az su katip 10 dakika pigirelim sonra
labne peyniri katip karistirdiktan sonra hamsileri dizmeye devam edelim ve islem sonlandiktan sonra tavada
kizartalim alt Ust kizartiktan sonra servis hazir duruma gelmis olur.

© lezzetler.com tarif no:59271 « adi:Labneli Hamsili Pilav « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:03.04.2025 - 17:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/labneli-hamsili-pilav-vt45233
http://www.tcpdf.org

