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LABNELI GULLUM BOREGI

Asli Ustiin

3 adet yufka

150 gr margarin

1 paket pinar labne peyniri
yarim demet maydonoz

2 adet haslanmig patates
3 adet yumurta

Uzeri icin susam

taze yufkalarin her birini 8 pargaya bélelim.i¢ine erimis margarinle karistirdigimiz yumurtalari ¢irparak her birine
sirelim.haglanip ezilmis patateslei maydonozla karistirip labne peynirinide ekleyerek i¢ harci olusturalim.i¢gen
kismina yufkalarin harci koyarak saralip kivirarak gul sekli verelim.hepsini yaptiktan sonra bir tepsiye dizip
Uzerine gelecek kadar soguk su ilave edip,15 dk.kadar bekletelim daha sonra yaglh kagit serdigimiz tepsiye
diger tepsiden aldigimiz bérekleri kurulayarak dizelim.lzerine yumurta sarisi ve susam sirip 180 derecede
yaklasik 30 dk pigirelim.
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