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LABNELI GRATINE

Enginarlar yikayin ve tuzlu kaynar suda 20 dakika pisirin. Stzildikten sonra yapraklarini yolun ve sapini
¢ikarin. Sadece gébekleri kalsin. Bu enginarlari kuvvetli ateste 3 ¢orba kasigi zeytinyaginda, kiylmis soganlarla
birlikte kavurun. Sonra enginarlara etsuyunu, tuzu biberi katin. Tencerenin kapagini 6rtiin ve 30 dakika pisirin.
Kugkonmazlar siiziin ve 1 gorba kagigi zeytinyaginda ve kuvvetli ateste 5 dakika cevirin. Enginar gébeklerini bir
firin tepsisine dizin. Uzerlerine kuskonmazlari yayin. Daha Uste labne peynirini, onun da Ustiine rende kasarlari
paylastirin. Firininizin 1zgarasind 15 dakika gratine edin. (Yani Ustleri pembelegip, peynir rendeleri eriyene dek
pisirin.) Sicak servis yapin. Oneri: Hazir konserve veya dondurulmus enginar gébeklerini de kullanabilirsiniz.
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