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LABNELI FLAN

Aldig1 kadar tuz

1 avuc mercankdsk
Aldig1 kadar karabiber
200 gr labne peyniri
0.5 su barda@ krema
4 adet domates

50 gr siyah zeytin

4 adet yumurta

Domatesleri 30 saniye kaynar suda tuttuktan sonra kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Domatesleri kiiguk
parcalara bélin ve Gzerlerine kayatuzu serperek, bir sizgegte sularinin (30 dakika kadar) stizilmesini bekleyin.
Sonra bol suyla durulayin ve mutfak havlusu Uzerine yayip kurutun. Labne peyniri ile kremayi karistirin. Bu
karisima omlet gibi ¢irpilmis yumurtalari da ekleyin. Mercankdski serpin. Tuzunu biberini ekleyin. Sonra
zeytinleri ve domatesleri ilave edip iyice karigtirin ve elde ettidiniz bu karisimi yaglanmig yuvarlak bir kek
kalibina dokiin. 150 derece isidaki firinda 40 dakika pisirin. llik veya soguk, yaninda [?Jdomates 6zii[?] ile servis
yapabilirsiniz.

Domates 6z[?i Hazirlama: Domatesleri 30 saniye kaynar suda tuttuktan sonra kabuklarini soyup gekirdeklerini
¢ikarin. Kiiglk parcalara bolin ve tuz, karabiber ekleyerek mikserden gegirin.
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