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LABNELI ET

Oguzhan Akan

1 Kg Et ( Kuzu Eti)
2-3 Sogan

Labne

Pide _

Misir Ozl Yag

Pul Biber

Tuz

Eti Tuzun Ustiine Atip lyice Karigtirmaliyiz,Bu Aradada Ocagi Acip Tavayi Isitmaya Baglayabiliriz. Tavayi
Isitirken Pinar Labne Peynirimizi ince ince Dograyarak Bekletiyoruz.Soganla Eti Karigtiralim.istersek Pul Biber
Atilabilir.Ondan Sonra Tavaya Yag Koyup Etleri Soganla Birlikte Karigtinp Tavaya Atiyoruz.Bu Arada Bagka Bir
Tavada Pinar Labnemizi lyice Eritiyoruz ( Dikkat Edelim Tavaya Yapismasin) 40-50 Dakika Etler Pistikten
Sonra Pidelerimizede Eriyen Peynirimizi Koyuyoruz. Servis Tabaklarina Koyup Servis Ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:60495 « adi:Labneli Et « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:06.04.2025 - 06:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/labneli-et-vt46329
http://www.tcpdf.org

