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LABNELI ELMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 kutu labne peyniri

1 adet iri sert elme

3 corba kagiJ! tereyagdi
1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

2,5 su bardagi un

Yumurta ve seker mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine erimis, ilimig tereyagi ve labne eklenir, cok
kisa sUre ¢irpilir. Sonra elenmis un, tar¢in ve kabartma tozu katilir. En son ufak kiip dogranmis elma eklenir.
Malzeme homojen karisana kadar ¢evrilir. Yaglanmig kek kalibina dokdltr. 170 derece firinda 50 dakika pisirilir.
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