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LABNELI DONDURMALI PISMANIYELI PASTA

Deniz Desi Tari¢c

1 paket Burcak kurabiye
1 ¢corba kasigi tereyag
3 yumurta

1 Miskrema

1,5 su bardagi seker

1,5 paket Pinar Labne

1 vanilya

Pismaniye

Once Burgak kurabiyeleri mikserde toz haline getirin. Sonra pastanin tabani olacak kurabiye tozunu dagilmasin
diye tereyag ile hafif ateste yedirin.

Dikdortgen bir kaba toz kurabiyeyi diizgliince yerlestirin.

Dondurma igin; yumurtalarin sarisini ayri yerde beyazini ayri yerde ¢irpin. Mikserde miskremayi, sekeri, Pinar
Labne'yi ve vanilya yaklasik 3 dakika dnce hizli sonra yavas derecede karistirin. Karigirken yumurtanin sarisini
ve beyazini karisima ilave edin ve karigtirmaya devam edin. 2 dakika sonra dondurmaniz hazir olacak.
Hazirladiginiz dondurmayi toz kurabiyenin Ustine dékin ve bu sekilde en az 1 gece buzlukta bekletin.

Servis yapmadan énce dondurmali pastanizin Gzerine pismaniye koyun.
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