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LABNELI DOMATESLI ESMER PIRINC PILAVI

Eglenceli Tarifler
Saglikli Minikler

1 cay bardagi esmer piring, yilkanmig
2,5 gay bardagi sicak et suyu

1/2 cay bardag domates piresi

1 corba kasigi labne

1 ¢orba kasigi Komili Riviera Zeytinyagi
1 adet bebek kabak, rendelenmis

1/2 adet havug, rendelenmis

2 dal dereotu

Birkac adet cérekotu

Esmer piringleri sicak et suyu ile birlikte bir tencereye alip kaynama noktasina getirin. Kaynama noktasina
geldikten sonra altini kisip kapagini kapatarak suyunu ¢ekene kadar pisirin. Bir tavada Komili Riviera Zeytinyagi
ile domates puresini birkag dakika pisirin. Pirin¢leri ve labneyi tavaya ekleyip karistirin. Atesten alip dinlenmeye
birakin. Rendelenmis havuglari ve kabaklar yumugsayana kadar buharda pisirin. Dereotundan ufak bir parca
ayirip kalanini incecik kiyin. Buharlanmig kabaklarinizi dereotu ile karigtirin. Labneli ve domatesli pilavmizi
yuvarlak bir kalip yardimiyla servis tabagdina yerlegtirin. Dereotlu kabaktan sa¢ seklinde yuvarlagin etrafina
yerlestirin. Havuglardan gdzler yapin. Gézlerin ortasina birer adet ¢érekotu yerlegtirip ayirdiginiz dereotu parcgasi
ile agiz yaparak yemeginizi tamamlaym. Hemen servis edin.
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