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LABNELI COREKOTLU POGACA

Miray Sen

250 gr tereyagi

1 paket pinar labne

2,5-3 bardak kadar un

1 paket kabartma tozu

arzu edilirse dereotu

icine: peynir zeytin ezmesi, patatesli har¢ (hangisi istenirse)
Uzerine: cbrekotu

Tereyag| ve pinar labneyi birbiri ile 6zlesinceye kadar karistirin. Unu, kabartma tozunu ve tuzu ekleyip glizelce
yogurun. Hamurdan kii¢lk parcalar kopartin, elinizde yuvarladiktan sonra yassi yaparak i¢c malzemeyi koyarak
kapatin. Uzerine yumurta sarisi siiriin. Gérekotu serptikten sonra 175 derecedeki sicak firina atin. Kapagdini hig
acmadan (6nemli) 20 dakika pisirin.
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