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LABNELI CORBA

Burcu Yildinm Kasimoglu

1 adet pinar labne peynir
1/2 cay bardag piring

1/2 ¢ay barda@ bulgur
1/2 ¢ay bardag mercimek
1 adet konserve misir

4-5 kasik un

2-3 kasik yogurt

1 kase hazir mant

Once unumuzu az yagda kavuruyoruz sonra tizerine 5 -6 bardak su ekleyip pring bulgur ve mercimek onlari
ekleyip kaynamaya birakiyoruz su kaynayana kadar bizde yogurt ve labne peynirimizi ¢irpiyoruz kaynayan
sudan yavas yavas alip labneli karisama yavasca ekliyoruz kesmesin diye sonra bu labnelg karisimi
sulandirdiktan sonra kaynayan tencereye yavas yavas ekliyoruz karistirarark. sonra igine manti ve misirlar
ekliyoruz damak tadina gdre tuz kekik kirmizi pul biber karabibe ve ¢ok az kimyon ekleyip mantilar pisinceye
kadar kaynatiyoruz arzuya gore Uzerine kirmizitoz biberi yagda kavurup dokebiliriz.
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