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LABNELI CILEKLI TATLI

https://www.elele.com.tr

200 g labne

3 su bardag st

3/4 su bardagdi toz seker

4 corba kasig misir nisastasi
1 tath kasidi gul suyu

3 kakule tohumu (DévilmUs)
Yarim paket vanilya

Gilekli sos igin:

250 g cilek

1 su bardagi toz seker

St ile kakule tohumlarini kaynatin. Ardindan ocaktan alarak giil suyunu ilave edin. Kakule tohumlarini stiziin ve
sUtU imaya birakin. Daha sonra toz seker, nisasta, vanilya ve labneyi ilave ederek iyice ¢irpin. Orta ateste
kaynayincaya kadar pisirin. Kaynadiktan sonra altini kapatip servis kaselerine bogaltin. llinana kadar oda
sicakliginda bekletin. Cilekleri toz seker ile birlikte blenderdan gegirerek sos haline getirin. Gilekli sosu soguyan
karisimin Gzerine paylastirin. Buzdolabinda 2 saat sire ile bekletin.
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