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LABNELI CILEKLI PASTA

1 adet hazir pandispanya

2 su bardagi sit

1 cay bardadi seker

1 ¢corba kasigi nisasta

1 ¢orba kasigi un

1 paket vanilya

1 paket labne peyniri

1 kase cilek

1 corba kasid cilek receli suyu
1 su bardagi su

Once krema hazirlanir. Siit, §eker ni§asta un ve vanilya tencereye konur, karigtirilir. Sonra orta atese
yerlestirlir, stirekli karigtirarak g6z g6z olana kadar pisirilir. Atesten alinir biraz iliyinca labne peyniri eklenir.
Mikserle 5 dakika kadar girpilir. Regel suyu ve su karigtirlir. ilk kat pandispanya bu karigimla islatilir. Sonra
Uzerine kremanin yarisi yayilir. Uzerine dogranmis cilekler dizilir. Ikinci kat pandispanya da regelli suyla
islatildiktan sonra birinci katin Gzerine konur. Kalan krema pastanin tzerine ve kenarlarina strdldr. Uzerine gilek
dilimleri konur. Buzdolabinda 2 saat bekletildikten sonra servise sunulabilir.
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