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LABNELI CILEKLI CHEESECAKE

https://migros.com.tr

2 paket yulafl biskivi

125 gr. tereyagi

1 adet kelepgeli pasta kalibi
1 paket vanilya

450 gr. labne peyniri

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 adet limon rendesi

300 gram cilek

. Tereya@ini benmari usulQ eritin.

. Yulafli biskUvileri bir kenarda ufalayin.

. Biskuvileri tereyadi ve vanilya ekleyip yogurun.

. Kelepgeli bir kalibin dibine bu karigimi yayin.

. Bir kasik ile sikica bastirin.

. Kremasini hazirlarken buzdolabinda sogumaya birakin.

. Labne peynirini, tozsekeri, yumurtalari ve limon rendesini bir kaseye koyup mikserle gliizelce ¢irpin.
. Bu karigimi buzdolabinda beklettginiz biskivi hamurunun Gzerine dokin.

. Kalibi genisge ve derin bagka bir tepsiye koyup yariya kadar sicak su ilave edin.

10. Bu sekilde dnceden isitilmis 175 dereceli firinda yaklasik 45 dakika kadar pisirin.(Benmari usul(l)
11. Pistikten sonra bigakla kenarlarindan gecerek kaliptan ayirin ve 30 dakika disarida soguduktan sonra
buzdolabinda en az 4 saat sogutun.

12. Uzerine dilimlenmis cilek koyarak servis yapin.
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