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LABNELI CIKOLATALI PASTA

Beril Oztiirk

Pinar Labne 200 gr (1 Paket)
2 Su Bardagi Ilik Su

2 Poset Pinar Krem Santi

1 Su Bardag Pinar Sit

1 Kiiglk Kutu Nutella

2 Paket Kedi Dili Bisk{vi

2 Corba Kagsidi Nescafe
Damla Cikolata

Kakao

llik su ile nescafeyi karistirin.Kelepceli kalibin kenarlarina streg film déseyin. Bisklvileri teker teker i1slatarak dik
olarak kalibin kenarlarina yan yana ddgeyin. Bir kat da altina dégeyin. Ayri bir kapta sut ile krem gantiyi girpin.
Icine Pinar Labne ve nutellay ekleyip tekrar ¢irpin. Sirasiyla bir kat biskivi bir kat krema ddseyin. Bu isleme
krema bitene kadar devam edin. En Uste krema sUrin, (zerine damla gikolatalar serpin, onun da tzerine kakao
serpin. 1-2 saat dolapta beklettikten sonra kelepgeli kaliptan ¢ikartin. Dikkatli bir sekilde streg filmi de ¢ikartin.
Dilerseniz tzerini mevsim meyvelerine gbre de susleyip servis yapabilirsiniz.
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