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LABNELI CIKOLATALI KEK

1,5 cay bardag eritilmis margarin
3 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

1,5 ¢ay bardag su

2 su bardagi un

3 corba kasiJi kakao

1 tath kasigi mahlep

1[2ler cay kasigi zencefil targin
1 paket kabartma tozu vanilya
Yarim ¢ay bardagi krema

2 paket beyaz ¢ikolata

1 paket labne peyniri

1 avuc Nar taneleri

2-3 dal nane yapragi

Yumurta ve tozsekeri bir kaba alip iyice ¢irpin. Uzerine eritiimis margarin ve su ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Daha sonra un, kakao, mahlep, zencefil, targin, kabartma tozu ve vanilya ekleyin. Hazirladiginiz hamuru
yaglanmig ve unlanmis bir kek kalibina dékiin. Onceden isitiimis 190 derece firinda 35 dakika pisirip servis
tabagina alin.

Sosu igin, kremay! kiiguUk bir tavaya alip kaynama noktasina getirin. Ocaktan alip rendelenmis beyaz ¢ikolata ve
labne peyniri ilave edip karistirin. Sos ilininca krema torbasina alin. Kekin tzerine seritler halinde gezdirin. Nar
taneleri ve nane yapraklari ile susleyerek servis yapin.
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