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LABNELI CIKOLATA SOSLU WAFFLE

Waffle hamuru igin:

1 adet yumurta

2 corba kasi§i toz seker

Yarim su bardagi un

2 ¢orba kagi{i eritilip sogutulmus tereyagdi
Yarim su bardag: st

Tuz

Labneli harg igin:

1 paket labne peyniri

2 adet gikolatal gofret

2 corba kagsigr kiyilmig findik

1 su barda@i hazir ¢ikolata sosu

Oncelikle waffle hamuru igin yumurta sarisini, un, toz seker ve tereyagiyla birlikte, mikserin en diisiik ayarinda
¢irpin. Sutl cok yavas ve karistirarak ekleyin. Ardindan en yliksek hizda, 5 dakika daha ¢irpin. Bu karisimi bir
kenara alin. Yumurta akini bir tutam tuzla birlikte katilagincaya kadar, mikserin en yiksek hizinda ¢irpin.
Yumurta akini, diger karigima ekleyin.

Waffle kalibini ya da yapismaz ylzeyli bir tavayi iyice kizdirin. Karigsimin 4 &apos;te birini kaliba dokin. Her iki
tarafini da pisirin. Kalan hamuru da ayni sekilde bitirin. Harg igin 1 paket labne peyniri, ufalanmig gofret parcalari
ve kiyilmis findidi karigtinin. 1 adet waffle hamurunu servis tabagina alin. Uzerine, ¢ikolata sosu ve labneli
karigsimdan koyun. Diger waffle hamurunu Gzerine kapatin. En Uste, yine ¢ikolata sosu gezdirin. Arzuya gore
kiyilmig findik ve vigne ile susleyerek servis yapin.
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