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LABNELI CIKOLATA SOSLU PARFE

Seda Toptas

2 poset sade krem santi

2 su bardagi soguk sit

2 yumurta

1/2 cay bardag seker

2 paket kakaolu eti piknik biskivi
1 paket sade eti piknik biskivi
yarim ¢ay bardagi ceviz

1 cay bardagdi findik

dr otker caikolata sosu

yarim paket labne

2 yumurtanin sarisini kar haline gelinceye kadar ¢irp sonra ayri bir kapta sarilarini ¢irp ayr bir kaba sut ve krem
santiyi dékUp iyice ¢irp daha sonra biskuvileri ufak ufak kir sonra bittin malzemeleri bir kapta karigtir en son
labne peyniri koy kaliba ddk buzlukta bir gece beklet ¢ikolata sosunu yaptiktan sonra buzluktan pastayi ¢ikartip
Uzerine ¢ikolata sosunu Uzerine dok findik ve cevizi pastanin i¢ine katacaksin.
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