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LABNELI BISKUVI PINARI

Isil Toygur

1 pk. kakaolu petibdr biskivi (175 gr)
500 gr PINAR st

1 pk PINAR labne peynir

8 yemek kasigi seker

2 yemek kasigi bugday nisastasi

2 yemek kasigi piringunu

3 yemek kasigi kakao

1 pk bitter ¢ikolata(80 gr)

ustline ceviz

Tencereye seker,nisasta,pirincunu ve kakaoyu koyup karistiriyoruz.(stt sonra ekliyoruz ki topaklasma
olmasin)istiine sutl ekleyip orta ateste karistirarak muhallebi kivamina gelince altini kapatiyoruz.¢ikolatayi
parcalara ayirip LABNE ile birlikte muhallebiye ekliyoruz.2 dakika boyunca mixerle ¢irpiyoruz.kare borcami
islatip 1 sira bisklvi diziyoruz.tstine ¢irptigimiz kremanin yarisini dékiyoruz.1 sira daha bisklvi dizip kalan
kremayi doklyoruz.paketten arta kalan 3-4 biskivi ve 1 avug cevizi robotton gegcirip tathmizin Usttine
serpiyoruz..sogutup afiyetle yiyoruz.
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