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LABNELI BAYAT KEK TOPLARI

Kek icin:

3 bardak un

3 adet yumurta

1 bardak seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

100 gr. margarin

1 bardak ayran

Toplar igin:

4 cay barda@ ufalanmig kek dilimi (evde bulunan her hangi bir kek)
1 ¢ay bardagi hindistancevizi
2 cay bardagi pudra sekeri
100 gr peyniri (yarim paket)
2 ¢orba kasigi margarin

1 cay bardagi ¢ikolata sosu

1 avuc file Badem

1 avug dévilmis findik

1 avug hindistancevizi

1 avuc kestane kirintilari

Onceden hazirlanmig, bayatlatiimig kek igin; biitiin kek malzemelerini eritilmis yag ile birlikte ¢irparak arzu
ettigimiz bir kalipta ve ya tepside pisirelim ve her hangi bir amag icin kullanalim, kalan yenilmemis bayat
keklerimizi atmiyoruz. )

Karistirma kabina ufaladiginiz bayat kekleri koyun. Uzerine 2 ¢cay bardagi pudra sekeri, 1 ¢cay bardagi
hindistancevizi ve 100 gr labne peynirini ilave 2 ¢orba kasigi yumusak (sivi kivamda olursa daha iyi) edip,
glzelce yogurun.

Daha sonra yogurdugunuz bu karisimin Ustini kapatip, 35-40 dakika buzdolabinda bekletin.

Beklettiginiz karigimdan ceviz blyukligine yakin pargalar kopartip, elinizde yuvarlayin. Ardindan ¢ikolata
sosuna sonrada her birini ayri ayri, file badem, hindistan cevizi ketase kirintilarina dévilmas findida bulayarak,
servis edebilirsiniz.
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