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LABNELI BAKLAVA

Deniz Mert Alparslan

10 yumurta

2 paket pinar labne
baklava hamuru
findik veya fistik
tereyagi

tuz

sirke

limon

10 yumurtayi kirin ve ¢irpin sonra onun i¢ine 1 paket pinar labne ve 1 paket tereyagi, 3 tutam tuz, 1¢ay kasig
sirke, 1 cay kasigi limonu igine koyun onlari yaptiktan sonra tepsinin igine yufkalari dizin yaptiginiz karisimi her
bir katta dokin ve en Ustline pinar labne koyun sonra ay gaza sicak su ve seker ile serbet yapip not tathinin
Uzerine doékin 1.5g0n bekletip yiyiniz.
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