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LABNELI AYVA TATLISI

Ozlem Arslan

4 yemek kasigi Pinar Labne

2 adet ayva

1,5 su bardag toz seker

5 adet karanfil

1-2 adet kabuk tarcin

1/2 su bardag@i dévilmis ceviz (suslemek igin)
1/3 cay kasigi kirmizi gida boyasi (istege bagh)

Ayvalarin kabuklarini soyup ortadan ikiye béliniz.

Gekirdeklerini ¢cikardiiniz ayvalari kararmamasi icin limonlu suya atiniz.

Derin olmayan bir tencereye ayvalari yerlestirip Uzerlerini 6rtecek sekilde sekeri serpiniz.

Bir su barda@i suda erittiginiz gida boyasini yine ayvalarin Gzerine gelecek sekilde tencereye dékiniz.
Karanfil ve tarcini da ekleyip ayvalarin yarisina gelecek sekilde soguk su ilave edip kisik ateste pisirmeye
birakiniz.

Ayvalar yumusadiginda ocagi kapatip sogumaya birakiniz.

Soguyan ayvalarin Gzerine birer yemek kasigi pinar labne koyup Uzerlerini dévilmuUs ceviz ile sUsleyip servis
yapiniz.
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