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LABNE VE ISPANAKLI KREPELO

Pelin Payim Erkal

YUMURTA
PINAR SUT

UN

Uz
YEMEKLIK SOGAN
ISPANAK )
PINAR TEREYAG
PINAR KASAR PEYNIRI
PINAR LABNE

Sat, yumurta ve unu karigtirarak yaptigimiz kreplerimizi bir kenara sogumasi i¢in koyuyoruz. Soganimizi bir
tavaya alip icine yeteri kadar tuz ve yag ilave ettikten sonra yikayip temizledigimiz ispanaklar kiiglk pargalar
halinde kesip sogana ilave ediyoruz ve pisirmeye basliyoruz , igine bir tutam tuz ve bir ¢ay kasiginin ucu ile toz
seker ekliyoruz. Hazir olan ispanaklarimizda soguduktan sonra igerisine bir kutu Labne Pinari ileve edip iyice
karistirlyoruz. Bir kenarda beklemekte olan kreplerimizin i¢erisine hazirladigimiz bu harci koyarak rulo sekline
getiriyoruz. ( yemek yaninda servis edilecegi icin istenilen sekil verilebilir! ) Hazirladigimiz krepli ispanaklarimiz
bir kaba aliyoruz. Tenceremizde kavurdugumuz iki yemek kasigi unun igerisine yine bir yemek kasigi Pinar
tereyag! ilave edip kavurmaya bagliyoruz. igerisine 3 -4 bardak Pinar st ilave edip Bagamel sosumuzu
hazirladigimiz kreplerin Gzerine ddkiyoruz. Uzerlerine rendelenmis kasarlarimizida serptikten sonra énceden
isitilmig firinda Gzerleri pembelesinceye kadar pisiriyoruz.
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