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LABNE VE HARDAL SOSLU KARNABAHAR SALATASI

1 klicUk paket labne peynir
2 yemek kasigi mayonez

1 cay kasigdi hardal

2 adet yesil sogan

2 demet dereotu

1 cay kasigi tuz

Y2 cay kasigi karabiber

1 fincan zeytinyagi

Karnabahar toplara ayirin ve yikayin, 1 limon suyu sikilmig kaynar suda hafif diri kalana kadar haglayin ve
siiziin. Bir kasede kiyllmig taze sarimsagi, 1 limon suyunu, tuzu ve zeytinyagini ¢irpin. Kizartma tavasinda
karnibaharlari kizartlalim. Labne peynirini derince bir kaseye alin. Uzerine mayonezi, hardali, cok ince kiyilmig
yesil sogan ve dereotunu katin. En son tuz ve karabiberi de ilave ederek iyice ¢irpin. Sosun akigkan olmasi i¢in
¢ok az elinizle serperek biraz su ilave edin ve tekrar ¢irparak servis tabagdi Uzerine alinmis karnabahar tizerine
gezdirin. Arzu ettiginiz malzemelerle ssleyin. Soguk olarak servis yapin.
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