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LABNE SOSLU TERBIYELI CORBA

Arzu Sensoy

1 paket Pinar Labne

1 yemek kasik Domates Salcasi

2 yemek kasigi Siviyag

5 Su Bardagi Tavuk Suyu

yarim su bardagi arpa ve yildiz sehriye
TERBIYESI IGIN:

2 yemek kagsidi Pinar Labne

2 yemek kagidi Un

yarim limon suyu

tuz

Bir tencerede siviyag iginde salgay kavuruyoruz. Igine tavuk suyunu katip kaynattiktan sonra igine yildiz ve arpa
sehriyeyi atiyoruz. Bir tagim kaynadiktan sonra, ayri bir kapta Labneyi,unu ve limonu karistiriyoruz. Gorbanin
suyundan az alip sulandirip, tencerenin i¢ine yavas yavas déklyoruz. En son tuzunu atip ¢orbamizi Bitiriyoruz.
Servis tabagimiza gorbamizi alip, Uizerine labneli sosla servise hazirlayabiliriz. Kis guinlerinde saglikli bir gorba.

Fotograf "Hi¢c Kimse" tarafindan génderildi. 30.09.2014

© lezzetler.com tarif no:61026 « adi:Labne Soslu Terbiyeli Gorba « gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:29.04.2025 - 05:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/labne-soslu-terbiyeli-corba-vt46761
https://img.lezzetler.com/yuklenen/labne-soslu-terbiyeli-corba-61026.jpg
http://www.tcpdf.org

