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LABNE SOSLU ISPANAKLI DILIM EKMEK

Sakin Sesizlik

1 pk.Pinar Labne
Dilim Ekmek
yarim kg.Ispanak
3 adet Havug
1adet Sogan

1 su bardagi su
tuz

Corekotu

Kirmizi biber

1 sap dereotu
LABNE SOSU

1 paket labne

1 dis sarimsak
tuz

1 adet sogani zeytinyaginda kavurun. igine 2 bardak rendelenmis havucu atin kavurun. Ispanaklarida atip
kavurduktan sonra bir su bardagi suyla pisirin. Tuzunu atip sogumaya birakin.

1 adet ekmek dilimini Labneli sos dékin.Uzerine ispanaklari tekrar ekmek Uzerini labne sos dékin.En Gstiind
corekotu ve dereotuyla susleyip buzdolabinda 1 saat bekletip servise hazirlayin
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