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LABNE PEYNIRLI YAS PASTA

1 tane altin kek (Kakaolu)

750 ml. st (Keki 1slatacak kadar sit ayrilacak)

1 tane vanilya

1 cay bardad seker

2,5 yemek kasigi un

2 yumurta

1 tane labne peyniri

Yarim cay bardagi suda 2 kagsik neskafe eritilecek

Sat ile unu, sekeri, yumurta ve vanilyayi ocakta pisir. Neskafeyi ekle daha sonra labne peyniri ekleyerek ocaktan
indirilir. Kekin bir parcasini tepsiye koyup st ile i1slat yaptigin muhallebiyi d6k ondan sonra diger pargasini da
Uzerine koyup st ile islatiip muhallebiyi Gzerine kenarina sir kakao ile sisle. (Arasina ve Uzerine ¢ikolata
kirintilari da koyabilirsiniz).
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