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LABNE PEYNIRLI VE MEYVELI PANNA COTTA

Emre Ciftci

500 MI Krema

100 MI Suit

90 Gr Toz Seker
150 Gr Pinar Labne
3 ad Yaprak Jelatin

Krema , Sit Ve Seker orta Ateste El Yakmayacak derece ilik hale geldikten sonra Once labne Daha Sonra ,
Onceden islatiimig yumusatilmig jelatinler ilave eidlerek karigtirilir. k6ptuga Alinir.

Istege gére Farkli kalip yada kaselere Dokulur.dolapta 3 saat dinlendirildikten sonra kaliplardan sicak su yardimi
ile ¢cikarilir recel ya da sos ile Servis Edilir.
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