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LABNE PEYNIRLI VE ISPANAKLI RULO BOREK

https://www.elele.com.tr

6 baklavalik yufka
Zeytinyagi

Igi igin:

300 gr i1spanak

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 kliclk sogan

100 gr labne peyniri

Tuz

Ispanaklari bol suyla yikayip suyunu siiziin. Sap kisimlarini kesip yapraklarini ince dograyin. Sogani kiyip
zeytinyaginda soteleyin. Ispanagi ekleyip 2-3 dakika kavurun. Ocaktan alip ilindirin. Labne peynirini ekleyip
karistirin. Baklavalik yufkalari Gggenler seklinde kesin. Iki parca yufkanin arasina hafifce zeytinyagi strip
yapistirin. Ispanakli hargtan ekleyip sigara boregi seklinde sarin. Gzerlerine hafifce zeytinyagdi surtip firin
tepsisine dizin. dnceden isitilmig 180 derece firinda 20 dakika pisirin. llik olarak servis yapin.
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