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LABNE PEYNIRLI TAVUK

Merve Korkmaz

500 gr tavuk gégsu

1 Adet Havucg

1 cay bardadi bezelye (haslama)
1¢ay bardad misir (haglama)
yarim paket labne peynir

tuz

siviyag

Havuclar uzun ve ince dograndiktan sonra sivi yag ile teflon tavada sotelenir. Kiip kip dogranmig tavuklar ilave
edilir kavrulur. Daha sonra bezelye ve misirda eklenip ¢ok az daha kavrulur ve ocaktan alindiktan 2- 3 dakika
sonra labne peyniri ilave edilir. lyice karigtirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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