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LABNE PEYNIRLI MAKARNA

Malzemeler

300 gr boru makarna
4-5 adet taze sodan
1 dis sarimsak
10-12 tane mantar

1 havug

1 kabak

1 paket labne peynir
tuz-karabiber

2-3 tath kasigi sebzeli cesni yada tuzot
Siviyag

1,5 bardak sicak su

Makarna tuzlu suda haglanir. Yapismaz tavada sivi yagla, ince dogranmis taze sogdan, kiyilmis sarimsak,
rendelenmis havug, serit seklinde dogranmis kabak ve yine ince dogranmis mantarlar sirayla sobelenerek
pisirilir. Mantarlar suyunu ¢ekince 1,5 bardak su ve sebzeli ¢cesni eklenir. Ardindan 1 paket labne peyniri ilave
edilir ve erimesi beklenir. Tuz ve karabiberle lezzetlendirildikten sonra hagslanmis makarnalar ilave edilir ve 3-5
dakika kisik ateste pisirilir. Arzuya gore Uzerine taze feslegen, nane ve pul biber serpilebilir.
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