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LABNE PEYNIRLI KUP

10 adet sade pdtibor biskivi,

12 adet kuru kayisi,

3 ¢corba kagsiJi tozseker,

11 corba kasig portakal suyu,

350 gram labne peyniri,

1 su bardag iri ddvilmas ceviz,

1 kutu krema ( 200 ml.)

yarim su bardagindan bir parmak fazla pudrasekeri.
Sislemek icin:

kuru kayisi ve ceviz

P6tibor bisklvileri elinizle ufalayin. Kayisilari boyuna ikiye bolin. Kiguk bir teflon tencereye tozgekeri aktarin.
Uzerine portakal suyunu ekleyin. Atesi yukseltin ve 2-3 dakika pigirin.

Pisirirken de kayisilari sik sik gevirin. Kayisilari tencerenin iginde sogumaya birakin. Labne peynirini krema gibi
yumusak bir kivam alana dek karistirin. Bagka bir kapta, kremayla pudra sekerini koyulagana dek ¢irpin. Labne
peynirini kremal karigima ilave edin. Elde ettiginiz karigsimin yarnsini kuplara béltstirin. Ufalanmig biskivileri
ekleyin. Karamel soslu kayisilari ve dévilmUs cevizi bollstirin. Kalan kremayi kuplara boéltstirerek ekleyin.
Son olarak dévilmUs ceviz ve kuru kayisilarla sisleyin. Buzdolabinda 1 saat bekletip, servis yapin.
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