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LABNE PEYNIRLI HAMBURGER

2 paket Knorr Kéfte Harci

500 gr dana kiyma (2 kez ¢ekilmis - yanm yagh)
1 Y2 ¢cay bardagi su

4 adet hamburger ekmegi

2 paket Labne peyniri

2 adet domates dilimlenmis

Marul yapragi

Tursu

Calve Ketgap

Calve Mayonez

Kiymayi, kéfte harci, su ve kiylmig maydanozla yogurarak buzdolabinda 10 dakika dinlendirin.

Kiymay! 4 esit pargaya bolerek yuvarlayin.

Dolma oyar gibi her bir kéfteyi parmagdinizla delerek igine 1 yemek kasigi labne koyup dikkatlice kapayarak
hamburger seklini verin.

Kofteleri 5nceden 180 derecede isitilmis firinda 15-20 dakika pisirerek diger malzemelerle birlikte servis edin.
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