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LABNE PEYNIRLI DOMATESLI KANEPELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kagsidi sivi yag
50 g yumusak margarin
2 yemek kasigi yogurt

1 yumurta

1 cay kasigi tuz

1 tath kagigi g6rekotu
Uzeri icin:

10 adet kiraz domates
200 g labne peyniri

4 - 5 dal maydanoz

Finn tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C .

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip derin bir kaba eleyin. Uzerine sivi yagd, yogurt, margarin, yumurta, tuz ve
¢orek otunu ekleyip yogurun. Hamuru hafif unlanmig tezgaha alip merdane ile 2-3 mm kaliniginda agin. Agtiginiz
hamuru cay bardagi ile kesin, firin tepsisine siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin. ]

Domatesleri dilimleyin. Kurabiyelerin Uzerine labne peyniri sirdn. Ikili olarak Ust Uste koyup tzerlerine
maydanoz ve domates dilimi koyun. Arzuya gére ¢orek otu serpin ve servis yapin.
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