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LABNE PEYNIRI

500 gr gunlik pastorize sit

1 yemek kasigi siizme yogurt
1 cay kasigi sirke

200 ml Pakmaya SefKrema
1 cay kagigi tuz

Ince tiilbent

Situ, kremayi, yogurdu ve sirkeyi tencereye aktarin. Kisik ateste, arada bir karistirarak kaynamaya birakin.
Karisim kaynayinca atesi biraz daha kisin. 20 dakika boyunca arada birkag kez karistirip akici ve muhallebi
kivamina getirin. Bu sirada tuzu ilave edin. Karigtirin.

Karigimi ince bir tllbentin icinde sizin. Peynir suyu alta stizllecek sekilde yUksek bir tencereye alin.
Tencerenin kenarindan agirlikla agzinizi sikica bagladiginiz torbayi sabitleyin. 3 saat oda isisinda stizdikten
sonra buzdolabina torbasindan cikarmadan aktarin.

5-6 saat buzdolabinda beklettikten sonra istediginiz gibi servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:138533 « adi:Labne Peyniri » gdnderen:CetinCeviz « indirme tarihi:13.05.2025 - 18:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/labne-peyniri-vt101745
http://www.tcpdf.org

