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LABNE KREMALI GILEKLI PASTA

2 su bardagi sut

2 yumurta sarisi

3 ¢corba kasigi un

3 corba kagsigi seker
1 paket labne peyiniri
Susleme igin:

Gilek

Islatmak igin:

Gilek regeli

Keki igin:

3 yumurta

1 cay bardadi seker
1 su bardagi un

Keki icin yumurta ve sekeri 6nce mikserde ¢irpip iyice beyaz krema haline getirin. Sonra un ve kabartma tozunu
ilave edip yagli kagida dokip 180 derecede kabarincaya kadar pisirin. Bir bigak ile kontrol edip sogumasi igin
bir yerde bekletin. Kremasi igin: 2 su bardagi sit un ve yumurta sarisini ¢irpin. Koyulasip muhallebi kivamina
gelince sekerini ekleyip gdbek atinca atesi kapatin. Krema ilininca labneyi ekleyip mikserle karigtirin. Keki
dikkatli bir sekilde ikiye kesip bir katini bir bardak hazirladiginiz ¢ilek regelli suyun yarisini yaklagik olarak her
yeri islansin. Sonra kremayi surlp gilekleri siralayin. Ardindan diger kati kapatip Ustiine gene ¢ilekli su serpip
kremayi iyice her yere sivayin. En tstlnu cileklerle sisleyin.
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