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LABNE DOLGULU KURABIYE

Nese Yersiz

2 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi un

2 su bardag nisasta
Yarim paket margarin
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 paket vanilya

1 kutu Labne peyniri

2 yemek kasigi krema

6 yemek kasigi seker

Pudra sekeri,un,nisasta ve vanilya karistirlir.Margarin ve siviyagda eklenir.Hamur kendini toplayincaya kadar
yogrulur.Diger yandan kremasi igin Labne peynirine seker ve krema ilave edilerek iyice ¢irpilir.Hamurdan ceviz
blyUkluginde parcalar alinip elde agilip igine hazirlanan krema birakilir.Daha sonra hamur kapatilip
yuvarlanir.Onceden isitilmis firinda 10-15 dakika pigirilir.
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