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LABLAB MUCVERI

1 su bardagi nohut

1 demet maydanoz

3 dis sarimsak

2 adet yumurta

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigdi tath toz biber
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi su

Un

Siviyad

Nohut iyice yumusayana kadar haglanir. Haglama suyundan alinir ve rondodan gegirerek plre yapilir. Yogurma
kabina aktarilir. Uzerine yumurtalar kirilir. Ince kiyilmis maydanoz, sarimsak konur. Su ilave edilir. Kimyon, tuz
ve toz biber ilave edilir. Akici ve bitlinlesmis bir har¢ olana kadar un ilave edilir. Derin tavaya siviyag konur.
Isininca kagikla hargtan birakilir. Mlcverlerin iki ylizi kizarinca emici bir kagidin Gzerine ¢ikarilir.
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