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LABADALI PiZZA

Hamuru igin:

3.5 cay bardagi un

Yarim ¢ay bardagi yogdurt
1 tath kasigi kabartma tozu
Yarim paket margarin

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

Yarim kilo labada

2 kalin dilim beyaz peynir
1 adet kuru sogan

3 yemek kasigi yag

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Sogani piyazlik dograyip yagda pembelesinceye kadar kavurun.

Labadalari ince dograyip ekleyin ve suyunu ¢ekinceye kadar pigirin.

Tuz, karabiber, pul biber ekleyip harci ocaktan indirin ve sogumaya birakin.

Peyniri ufalayarak labadaya ekleyip karigtirin.

Hamurunu hazirlamak i¢in butln gerekli malzemeleri genis bir kapta yogurun.

Kelepceli kek kalibinin tabanina yagli kagit serin.

Hamuru hafif unlanmig zeminde merdane ile agip kalibin icine kenarlar ylksek olacak sekilde yerlestirin.
Labada harcini hamurun Gzerine yayip kenarlarini Gzerine dogru kivirin.

180 derece firinda kizarincaya kadar pisirin.
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