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LABADA OTLU BULGUR PILAVI

125 gr. margarin

6 adet kiltir mantari

1 corba kasigi salca

1 adet defne yapragi

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi kuru Gzim
1/2 demet dereotu

1 su bardagdi rende eski kasar peyniri
2 su bardagi ince bulgur
1 adet havug

1 adet sogan

Oncelikle 2 su bardagi bulguru ayiklayip suda Bol suyla yikayin. 125 gr. margarinde 1 adet incecik dogranmig
sogani kavurun, 1 adet rendelenmis havug, 6 adet kiigik dogranmis kultir mantari ilave edip sote yapin.

1 corba kasigi salgayi karistirin, 1 adet defne yapragi, bir ka¢ dal labada otu, 2 su bardagi su koyun.Kaynayinca
bulguru 1 gorba kagigr kuru Gzimiind, 1 gay bardagi bezelyeyi ilave edin. 10 dakika pigirin. Ategten alip, yarim
demet dereotunu karigtirin. Bir glive¢ kabina pilavi alin. Uzerine 1 su bardagdi rendelenmis eski kagar peyniri
serpin. Onceden isitiimis 200 derece firinda 10 dakika pisirin.
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