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LABADA CORBASI (MERIC EDIRNE)

Avrupa Birligi ) _
Bulgaristan - Turkiye Sinir Otesi Igbirligi Programi

1 demet labada

1 adet orta boy kuru sodan

1 fincan bulgur

2 yemek kasigi domates salcasi
1 adet yumurta sarisi

Yarim limon suyu

Un

1 cay bardagi yogurt

Tuz

Karabiber

Sogan ince ince dogranir ve tuz ilave edilerek aygicek yaginda kavrulur. Igerisine ince dogranan labada otu ve
domates salgasi, karabiber eklenir ve kavrulmaya devam edilir.

Sonrasinda su eklenerek kaynamaya birakilir. Kaynamaya bagladigyi anda bulgur ilave edilir ve bulgurlar sisene
kadar kaynatmaya devam edilir. Un, tuz, yumurta, yogurt ve limon suyu ile terbiye edilerek servise hazir hale
gelir.
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